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Semaine

Semaine JQ

Semaine

lundi 13 avr.

Rentrée Scolaire 20/04

Betteraves Rouges BIO en
Vinaigrette

Steak Haché Frangais Sauce au
Poivre

Poisson

Semoule BIO Alpina Savoie
Poélée de Légumes de Saison
Purée de Pomme HVE Lezsaisons

lundi 27 avr.

Carottes Rapées BIO Vinaigrette
Leziroy

P'tit Colin & Riz BIO facon Paélla
Pilon de Poulet Frangais
Piperade

BOchette de Chéevre

Compotée Pomme & Abricot BIO
Lezsaisons

mardi 14 avr.

L'équipe Leztroy

mardi 21 avr.

Plein Filet de Colin d'Alaska Pané &
Sauce Tartare Leztroy

Jambon Frangais Braisé

Pommes de Terre BIO fagcon
Potatoes

Epinards BIO Frangais Crémeux au
Lait BIO

Meule de Savoie BIO
Pomme HVE de Chevrier, Atout Pom

mardi 28 avr.

Salade de Pépinettes BIO Alpina
Savoie fagon Tex-Mex

Quiche au Fromage, Ceufs & Lait
BIO

Bouchée Panée Coco & Curry
Sauce Fromage Blanc BIO
Purée de Brocolis BIO

Croés

Petit Sucré

Biscuit Spéculos Leziroy

mercredi 15 avr.

Vous souhaite de

mercredi 22 avr.

Radis Roses & Beurre
Aiguillette de Poulet Frangais &
I'ltalienne

Polenta BIO Tradition

Poélée de Haricots Beurre BIO

Yaourt Nature Sucré BIO du GAEC
Tétaz, Saint-Germain-les-Paroisses

mercredi 29 avr.

Quenelle Nature BIO de St-Jean
Sauce Béchamel

Petits-Pois Etuvés

Purée Carottes & Lentilles Corail BIO
Abondance AOP de Nos Fruitiéres
Banane des Antilles

jeudi 16 avr.

Bonnes Vacances !

jeudi 23 avr.

Salade Verte, Vinaigrette Leztroy &
Dés de Gruyeére IGP

Chipolata Grillée de La Salaison
des Alpes

Encornets

Cogquillettes BIO Alpina Savoie au
Beurre

Poélée de Légumes de Saison
Flan Vanille Leztroy au Lait BIO

Menu Plaisir ! 30/04

Coleslaw, Chou & Carotte BIO
Fish & Chips

Frites Fraiches Lezsaisons
Moelleux au Chocolat Leztroy

vendredi 17 avr.

vendredi 24 avr.

Blanquette de Veau Frangais

Dos de Loup

Riz BIO cuit facon Pilaf
Chou-Fleur Béchamel au Lait BIO
Reblochon AOP de La Fromagerie
Peguet, Fillinges

Fraises Frangaises

vendredi 1 mai

Férié

Ces menus sont validés par Fanny PREVOND noftre diététicienne. Ils peuvent étre modifiés en fonction des opportunités de la saison. lls sont conformes au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 relatif a la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.
Vous pouvez retrouver les substituts et allergenes sur le fichier joint & ce document.
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